Expertise

Pinot Sekt brut

Herkunft: Mosel l U ﬂ UJ I

Parzelle: ehemalige Moselauen, sandiger Kies
Rebsorte: Weisser & grauer Burgunder
Kategorie: Sekte

Artikelnummer: 31

EAN Flasche: 4260126733107

Sekt im Weingut Ludwig: Die traditionelle Sektherstellung nach
klassischem Verfahren hat im Weingut Ludwig eine lange Tradition.
Absolut gesunde, ausgesuchte Trauben bilden die Grundlage. Nach der
zweiten Garung in der Flasche werden die Sekte durch ein mindestens 18
monatiges Hefelager veredelt. Das erzeugt ein harmonisches
Mundgefiihl und bindet die Kohlensaure ein. Danach werden die
Flaschen zur Entfernung des Hefedepots handgerittelt in den typischen
Pulten und mit groRter Sorgfalt weiter verarbeitet.

Beschreibung: Die samtig weiche Cuvée aus weissem und grauen
Burgunder entwickelt sich nach der zweiten Garung zu einem cremig
weichen Sekt mit faszinierendem Mousseux. In der Nase eine
spannende Mischung aus den fruchtigen Traubenaromen und der
Gararomen von der Sektgarung. Im Mund angenehm trocken, mit
sanfter Sdure und sehr schonem Abgang.

Empfehlung und Analyse:
Trinktemperatur: 7-11°C
Alkohol: 12,5 %vol
Restzucker: ca. 4 g/l
Saure: ca. 5,5-6 g/|

Ausstattung und Verpackung:

Flaschenform: Schlegelflasche Sekt, Antikgriin
Verschluss: Kork

Inhalt: 750ml

Leergewicht Flasche: 775g

Flaschen/Karton: 6 , ‘
Kartongewicht: 9,80kg gy ¢

fT
Karton/Palette: 60 u
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